
Carpaccio de bœuf
Beef carpaccio
Rindercarpaccio

Pâté en croûte maison,  pickles et  salade verte
Home-made Pâté en croûte with pickles and green salad
Hausgemachte  Pâté  en croûte  mit  Ess iggurken und grünem Salat

6 escargots à l ’alsacienne
6 snails  Alsatian style
6 Schnecken nach e lsäss i scher  Art

Tomate mozzarella ,  huile de basil ic  maison
Mozzarella tomatoes,  basi l  oi l
Tomate-Mozzarel la ,  Basi l ikumöl

Tartare de bœuf (à l ’ i tal ienne ou traditionnel) ,  frites
Beef tartare (Italian or traditional) ,  French fries
Rindertartar ( i tal ienisch oder tradit ionel l ) ,  Pommes fr i tes

Carpaccio de bœuf (2assiettes) ,  frites
Beef carpaccio (2 plates) ,  French fries
Rindercarpaccio  (2  Tel ler) ,  Pommes fr i tes

Joues de porc Ivre de vin,  spaetzles maison
Pork cheeks cooked in wine,  home-made Spaetzle noodles
Weintrunkene Schweinbäckchen,  hausgemachte  Spätz le

Pavé de truite de mer,  sauce à l ’oseil le ,  pâte fraîches
Sea trout f i l let ,  sorrel  sauce,  fresh pasta
Meerfore l lenf i let ,  Sauerampfersauce,  fr i sche Nudeln

Risotto de petit  épeautre,  légumes et tomme fleurie
Einkorn risotto with vegetables and flowered tome
Risotto aus Einkorn,  Gemüse und Tomme f leurie

Sélection de 3 fromages
Sélection of 3  cheeses
Auswahl  von 3  Käsesorten

Assiette de glaces et  sorbets
Ice cream and sorbet platter
Eis-  und Sorbette l ler

Crème brûlée du château
Crème brûlée
Crème Brûlée

Moelleux au chocolat 
Chocolate moelleux with vanil la  ice cream
Schokoladenkuchen mit  Vani l lee is

Tartelette tatin et sa glace
Tartelette tatin with ice cream
Tarte lette  Tatin mit  Eis

La Winstub de l’Ile
M E N U

Inspirations du marché
Menu "Market Inspiration"
Menu “Marktinspirat ionen”

à choisir  parmi les  suggestions sur ardoise
Choose from the suggestions of  the moment on the

slate
Auswahl  aus den Vorschlägen des  Augenbl icks  auf  der

Schiefertafe l

Formule 2 plats  :  26€ (midi uniquement)
2-course menu :  26 € (served at lunchtime only)

2-Gänge-Menü:  26 € (nur mittags  serviert)

Formule 3 plats  :  34 €
3-course menu :  34 €

3-Gänge-Menü:  34 €

Menu Elsass
Presskopf,  vinaigrette aux herbes fraîches,

crème raifort ,  salade et pickles
Presskopf,  fresh herb vinaigrette,  horseradish

cream, salad and pickles
Presskopf ,  Vinaigrette  mit  fr i schen Kräutern,

Meerrett ichcreme,  Salat  und Pickels

***
Choucroute aux 2 poissons

Sauerkraut with 2 types of  f ish
Sauerkraut mit  2  Fischsorten

***
Tarte à la rhubarbe meringuée

Rhubarb tart with meringue
Rhabarberkuchen mit  Baiser

28€

12 €

14 €

14 €

12 €

18 €

20 €

18 €

19 €

19 €

8 €

9 €

8 €

10 €

11 €

Menu Kinderle
Suprême de volail le ,  frites

Chicken supreme, French fries
Geflügelbrust ,  Pommes fr i tes

Ou  /  Or /  Oder
Filet de sandre,  pâtes au beurre

Pike-perch fi l let  with butter pasta
Zanderf i let ,  Butternudeln

***
Coupe de glaces et  Smarties

Cup of ice cream and Smarties
Eisbecher mit  Smarties

12€
D u  M a r d i  a u  S a m e d i  -  1 2 H 0 0  à  1 3 H 1 5  e t  1 9 H 0 0  à  2 1 H 1 5

F r o m  T u e s d a y  t o  S a t u r d a y  -  1 2 : 0 0 P M  t o  1 : 1 5 P M  a n d  7 : 0 0 P M  t o  9 : 1 5 P M


